. Svatovaclavské menu 2007 ‘
St.-Wenzels-Mentu 2007
Saint Wenceslas Menu 2007
HOTYLEK A HOSPODA U MALEHO VITKA, Radni éni ulice
Menu
Polévka
Slepi¢i vyvar s domacimi nudlemi 25,- Ké
Hlavni jidla
Y, pecené kachny s medovou hruskou, Spekové knedliky,
dusSené zeli 139,- Ké
350 g vykosténé pecené veprove kolinko, hoicice, kien, pecivo 139,- Ké
Svickova na smetané, houskovy knedlik 99,- Ké
Veprova kotleta s liskovou omackou, bramboracky 149,- Ké
Dezert
Tvarohové livanec¢ky se Svestkovym prelivem a zakysanou smetanou 50,- Ké o
HOTYLEK UND GASTHAUS U MALEHO VITKA, Radni éni-Gasse
Menu
Suppe
Huhnersuppe mit Nudeln CZK 25
Hauptgerichte
%, Entebraten mit Honigbirne, Speckknddel, Sauerkraut CZK 139
350 g Rauchschweinskeule ohne Knochen mit Senf,
Meerrettich und Gebéack CZK 139
Lendenbraten mit Rahmsauce, Semmelknodel CZK 99
Schweinskotelett mit Pffiferlingsol3e, Kartoffelpuffer CZK 149
Nachspeise -
Quarkliwanzen mit heiRen Pflaumen & Rahm CzZK 50 i



U MALEHO VITKA PUB AND HOTEL, Radni éni street

Menu

Soup

Chicken soup with Noodles CZK 25
Main Course

1/4Roast duck with honey pears, speck dumplings, cabbage CZK 139
350 g Grilled unboned pork knee, mustard, horseradish & pastry = CZK 139
Fillet of beef, cream sauce, Bohemian dumplings CZK 99
Pork chop with chanterelle sauce, Potato pancakes CZK 149
Sweet

Cottage pancake with plum sauce & clotted cream CZK 50




